LUZANO

VERDICCHIO DEI CASTELLI
DI JESI CLASSICO

D.O.C.

SUPERIORE

MAROTTIT CAMPI

SCHEDA TECNICA

Denominazione: Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico D.O.C.
Superiore

Zona di Produzione: Morro d’Alba (ANCONA) - ITALIA

Uve: Verdicchio

Tipologia del terreno: misto tendente all'argilloso

Esposizione: Nord-est/Nord-ovest; Altitudine: 180 mt. s.l.m
Sistema di allevamento: Guyot

Densita di impianto: 2.300 ceppi/ha

Vendemmia: meta Settembre, a mano in cassette

Vinificazione: Pressatura soffice, criomacerazione, fermentazione in
vasche d‘acciaio a 15°C, permanenza sulle fecce nobili per 6 mesi.
Affinamento: 6 mesi in vasche d‘acciaio, 3 in bottiglia.

SCHEDA ANALITICA
Alcol: 13,5% vol ;Acidita totale: 5,50; Ph: 3,30; Zuccheri: 3 g/l

NOTE ORGANOLETTICHE

Di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli.

Profumi di acacia, ginestra, fiori di campo e camomilla con tipiche
note di mandorla amara.

Asciutto, sapido, minerale, con note fruttate di mela verde e finale
piacevolmente mandorlato.

Servire a 14°C circa come aperitivo, primi piatti di pasta o riso,
pesce, carni bianche.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Appelation: Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico D.O.C. Sup.
Production area: Morro d’Alba (ANCONA) - ITALY

Grape variety: Verdicchio

Soil: mixed, mostly clay

Exposition: North-east/North-ovest; Altitude: 180 mt a.s.l.
Training system: Guyot

Vine density: 2.300 vines/hectare

Harvest: mid September, hand harvested in small crates
Vinification: Soft crushing, criomaceration, fermented in stainless
steel at 15°C, sur lie aging for 6 months.

Ageing: 6 months in stainless steel, 3 in bottle.

WINE ANALYSIS
Alcohol: 13,5% vol ;Total acid: 5,50; Ph: 3,30; Sugars: 3 g/l

TASTING NOTES

Straw yellow color with light green reflections.

Aromas of acacia, broom and wildflowers, chamomile with
typical hints of almond.

Dry, savory, mineral, with hints of green apple and pleasantly
almond finish.

Serving temperature 14°C approx. as aperitif, pasta and rice
dishes, fish, withe meat.
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